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Viegli lasīt
Dizains un tehnoloģijas. 8.4. Grupas darbs “Kā gatavo piena produktu ēdienus? 

 Kā uzklāj galdu brīvdabas pasākumā?”
Mācīšanās stratēģijas

Pasākuma plāna apraksts

Apraksti savu izvēlēto pasākumu!
Izmanto drukātos un digitālos materiālus!
Pasākuma aprakstu veido tā, lai pasākums atbilstu vērtēšanas kritērijiem kritēriju 
lapā!

Sasniedzamais rezultāts 
• Es izplānoju brīvdabas pasākumu:
 koncepciju;
 norisi.

• Es izvēlos ēdienus atbilstoši ieplānotajam pasākumam. 
• Es plānoju ēdiena noformējumu. 
• Es plānoju pasākumam piemērotu galda klājumu.
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Ārtelpas pasākums
• Kāda ir pasākuma koncepcija?
• Kāds ir pasākuma mērķis?
• Kāds ir pasākuma organizēšanas pamatojums?

Pasākuma organizēšana
1. Kādas ir grupā nepieciešamās lomas?
2. Kā mēs sadalīsim pienākumus?
3. Kā mēs sekosim līdzi grupas darbam?
4. Kur mēs liksim izlietotos traukus, piederumus un citas nevajadzīgas lietas?

Pasākuma identitāte Ēdiens

Vizuālais noformējums
1. Kā es ielūgšu cilvēkus?
2. Kā es izziņošu pasākumu?
3. Kā viesiem jāsagatavojas 

pasākumam?
4. Kas jāsagatavo iepriekš?
5. Kāds būs pasākuma vietas 

noformējums?  
Kā noformējums atspoguļos 
pasākuma tematiku?

6. Kur viesi ēdīs?  
Kā izskatīsies šī vieta?

Pagatavošana
1. Kas mums jāsagatavo?  

Kas jāņem vērā, plānojot pasākumu?
2. Kādi ēdieni un dzērieni atbilst 

pasākuma koncepcijai?
3. Kādus sezonālos produktus mēs 

varam izmantot?  
Kādus produktus labāk neizmantot?

4. Ko cilvēki vēlas?  
Kā mēs varam to uzzināt?

5. Kā mēs nodrošināsim tīrību un 
higiēnu ēst gatavošanas laikā?

Aktivitātes
1. Kāda mūzika skanēs?
2. Kādas aktivitātes mēs piedāvāsim 

viesiem?
3. Kurš tās organizēs?
4. Ko nepieciešams sagatavot iepriekš?

Pasniegšana
1. Kādos traukos brīvdabas pasākumā 

var pasniegt ēdienus un dzērienus?
2. Kā mēs ēdienu noformēsim?
3. Kādi galda piederumi nepieciešami 

katram ēdienam?
4. Kā mēs varam ēdienu pasniegšanu 

padarīt videi draudzīgāku?


